
農学部・生物学部
出身の先輩が
多数活躍中！

1932年

創業

 ⾹料など⾷品添加物原料は⾷品に添加することで初めてその機能を最⼤限に発揮します。清⽥産業の開発室では、多様

な原材料の組合せ・⽤法を、市販品レベルの⾷品を試作しながら研究開発しています。営業担当社員は、お客様に官能評

価していただける試作品を持参し、その効果を確認していただきながら、商品の提案を⾏います。

提案営業 
⾷品開発
おいしいものには「モト」がある

お��の��品開発をサポート�

▶2020年⼊社 原料部�M・S（⽣命農学研究科卒）

もともと食品に興味があり、添加物を知ることで新
たな食品の世界に出会えるのでは、と思ったことが
きっかけ。付加価値を付けて提案する営業スタイル
にも魅力を感じました！商品を“売る”のではなく
お客様と一緒に作りあげていく感覚に近いです。

幅広い食品に向けた商材を取り扱えることが魅力的！
グミやクッキーなどのお菓子から、飲料、製パン、惣
菜…と様々な商品に携わることが出来ます。入社以来
だんだん増えていく知識は自分の成長を感じさせてく
れるとともに、自信につながっています。

▶2018年⼊社 原料部��Y・K（応⽤⽣物学部卒）

本社：愛知県名古屋市⻄区菊井2-11-25
Tel：052-571-5326
Email：saiyou@kiyota-s.co.jp

マイページ登録

※ 企業展で当社説明を聞いていただいた⽅を対象の特別セミナーを開催予定です（9⽉下旬）

清⽥産業は「⾷のコンサルティング企業」です！

⾷品原材料・⾷品添加物の

コンサルティング・販売

⾷品メーカー向け

新商品開発サポート

業務⽤⾷品原材料の

輸⼊・研究・開発

⾹料などの⾷品添加物をはじめ、様々

な⾷品原材料を取り扱っています。豊

富な経験とデータに基づくトータルサ

ポートで、お客様それぞれに即した質

の⾼い提案をいたします。

⾷品メーカー様の新商品開発に関する

幅広いご要望にお応えできるサービス

をご⽤意しています。商品アイデアか

ら、試作品の製作、原材料の調達まで

ご相談ください。

新しいおいしさを提供するために、

⾊、⾹り、⾷感、⽇持ちの良さなど⾷

品に求められるあらゆるニーズに対応

する⾷品原材料を輸⼊・研究・開発し

ています。

採⽤HP

【����】 �⽥�業株式�� ＜事業内�＞�品�材料の専⾨�� ＜従業員�＞115� ＜�在地＞����古��⻄� ���東�都��
＜主な���品＞�品��物、油脂、でんぷん、��、チョコレート�料、 ��品、フルーツ�料、���業向け�料、および各種�械
＜�売先＞�菓、�パン、冷菓、�料、�品�⼯、 ���り�品などの��メーカー、 およびファストフードなどの���業


